
A 15 h 30, Catherine nous propose un atelier de confection de Christmas pudding. L’atelier aura lieu 
au local des Echanges. Chacun viendra avec ses ingrédients et son matériel (voir liste ci-dessous) et 
repartira faire cuire le pudding à la maison, muni de la recette et des conseils de Catherine. 
Nombre de places : 8 maximum (les 8 premières réponses) 
-----------------------------  
A 17h, Monique nous montrera comment faire du vin d’orange.  
Nombre de places : une dizaine. 
----------------------------- 
Vous pouvez participer à l’un ou l’autre des ateliers ou aux deux mais il est imprératif de s’inscrire par 
retour de mail. 
------------------------------ 
Liste des ingrédients pour la fabrication d’un pudding  : 
- 400 g de farine 
- 250 g de cassonnade 
- 250 g de margarine 
- 4 oeufs 
- 1 sachet de levure 
- 1 verre de rhum brun 
- 250 g de raisins secs blonds 
- 250 g de raisins de Corinthe 
- 250g de fruits confits 
- muscade en poudre 
- 4 épices en poudre 
+ 1 torchon et une ficelle pour envelopper votre pudding. 
  
Nous attendons vos réponses ! 

 


